
  

Il CORZANO 
2016 Toscana IGT Rosso 

Corzano e Paterno – Via San Vito di Sopra, snc 
50020 San Casciano in Val di Pesa - Florence – Tuscany – Italy 
www.corzanoepaterno.com 
phone +39 055 8248179 – mobile +39 3483070926 

Varietà: 

Sangiovese 45% Cabernet Sauvignon 33% Merlot 22% 
Vendemmia manuale 17 Settembre per il Merlot, 28-30 
Settembre Sangiovese e 4 Ottobre Cabernet Sauvignon. 
Macerazione 27 giorni in vasche acciaio e bins, separata 
per vitigno. Fermentazione malolattica parte in acciaio 
parte in legno Novembre 2016. 
Affinamento in barriques per 24 mesi, 40% legno nuovo. 
Imbottigliamento gennaio 2019 
Bottiglie prodotte: 4716 da 0.75 litri 
160 da 1,5 litri e 30 da 3 litri. 
Alcool 14.5%. acidità totale 5.9 g/l, pH 3.45  
Estratto 28.3 g/l 



  

Il CORZANO 
2016 Toscana IGT Rosso 

Corzano e Paterno – Via San Vito di Sopra, snc 
50020 San Casciano in Val di Pesa - Florence – Tuscany – Italy 
www.corzanoepaterno.com 
phone +39 055 8248179 – mobile +39 3483070926 

Varieties: 

45% Sangiovese 40% Cabernet Sauvignon 33%     
Merlot 22% 

Manual harvest 17 of  September Merlot 
28 to the 30th Sangiovese 4th of  October Cabernet 
Sauvignon. 
Fermentation in stainless steel tanks and 1 ton bins. 
Maceration 27 days.  
Malolactic fermentation part in wood part in steel 
November 2016.  
Ageing in barriques for 24 months, 40% new oak.  

Bottled January 2019 Production: 4716 0.75lt.bottles ,  
 160 1.5Lt. bottles and 30 3lt. bottles  

Alc. 14.5% Total Acidity 5.9 g/l,    pH 3.45 Extract 
28.3g/l. 


