LE GUIDE DE UESPRESS0

VINI

DEI MIGI.IORI VNI
E PRODUTTORI ITALIANI




JOPERATIVA AGRICOLA
\LDARNESE
, Paterna 96
9028 Terranuova Bracciolini (Arezzo)

|, 055.977052 fax 055.977052

mail: paterna@patema.it

Paterna Vignanova 2000 us
ngiovese bt 7000 €16/18

Chianti Colli Aretini

terna 2002 TR
90000 €5/6

DOPERATIVA DI PITIGLIANO
Santina Cooperativa di Pitigliano

fa Nicola Ciacci 974

8017 Pitigliano (Grosseto)

l. 0564.616133 fax 0564.616142

-mail: info@cantinadipitigliano.it

) Sovana Superiore

ferlot Vignamurata 2003 16 o
110000 €5/6

jote di more, peperone, spezie su Corpo
eno, morbido, ben diffuso

 Sovana Superiore

iserva Vignamurata 2000 155 B0
000 €13/15

) oovana

0sso Vignamurata 2003 TR

1200000 €4/5

 Pitiglio 2003 135 0

legiolo, sangiovese bt 40000 €4/5

) Bianco di Pitigliano

uperiore lldebrando 2003 13 4

bt 200000 €3/4
D Yermentino 2003 13
fermentino bt 35000 €3/4

LORTE PAVONE *

0¢. Casanova

03024 Montalcino (Siena)

el. 0577.848110 fax 0577.846442
ail: lo@cker.it

= un Brunello di tutto rispetto quello pro-
Posto da Corte Pavone con la vendemmia
1999. Un vino un po’ severo, con qualche
alo dj rusticita ancora da smussare so-
Prattuto nel reparto aromatico, ma dotato

TOSCANA (385

di un carattere vero, fatto di oncretezza e
di buon contrasto gustativo; dti che lo ren-
dono vitale, piacevole e pocoomologabile.

@ Brunello di Montalcino 1988 165 A%
bt 13000 €35/41

riduzioni olfattive bilanciate daun sapore
vivo, serrato, di buon carattere

@ Rosso di Montalcino 2002 125 B
bt 29000 €13/15

CORZANO E PATERNO * %k

Fraz. San Pancrazio, via Paterno 8
50026 San Casciano Val di Pesa (Fienze)
tel. 055.8248179 fax 055.8248178
e-mail: corzpaterno@ftbee.it

Sinceramente avevamo pocli dubbi sul
ritorno ai massimi livelli de lICorzano, un
vino che “sente” con molta maturalezza le
annate e le riproduce fedelnente, senza
mistificazioni di sorta. La versone 2001 di
questo rosso & di quelle da 1on dimenti-
care anche per ['evoluzion: potenziale
che sara in grado di esprimer: nel tempo.
Tra gli altri vini da segnalare & piacevolis-
sima riuscita de Il Corzanello,che - a par-
te il nome discutibile - & un banco grasso
e vibrante come pochi in Tos:ana.

@ Il Corzano 2001 18 BOOER
cabernet, sangiovese, merlot

bt 12000 €24/27

terroso, minerale, di carattere,pieno ed
energico, ha la tensione vitale iel vino di
territorio

O Il Corzanello 2003 155 69
trebbiano, malvasia, chardonnay

bt 10000 €7/8

@ Chianti

Riserva | Tre Borri 2001 us o
bt 8000 €24/27

@ Chianti

Terre di Corzano 2002 135 4
bt 32000 €10/1



